Presseinformation

Der neueste Fang der Achenbach Delikatessen Manufaktur:
Mini-Tortchen von Fisch und Meeresfriichten

Spezialtaten von Fisch und Meeresfriichten haben zur Sommerzeit Hoch-konjunktur — ganz gleich,
ob es sich um die Gestaltung von Buffets fiir Events und Tagungen oder das Arrangement eines
festlichen Menis handelt. Mit ihnen lassen sich immer eine frische Brise und ein Hauch von
Urlaub auf den Teller zaubern.

Der neueste Fang der Achenbach Delikatessen Manufaktur: Servierfertige Mini-Tortchen aus den
besonders beliebten wie edlen Zutaten R&ducherlachs, Garnelen, Jakobsmuscheln und Tobiko-
Kaviar. Die kleinen zweischichtigen, U(berwiegend in Handarbeit gefertigten Kreationen
versprechen Genuss, der auf der Zunge zergeht.

e  Mini-Tortchen Crépe Rolle mit Rducherlachs
Die Scheibe einer mit Raucherlachs und Krauter-Frischkdse gefillten Crépe Rolle auf Spargel-
Panna Cotta zeigt was Tortchen klassischerweise ausmacht: zarter Teig und cremige
Komponenten in Geschmacksrichtungen, die sich optimal erganzen.

e Ovales Mini-Tortchen Orangen konfierte Garnelen auf Barlauchcreme
Die schonende Garmethode der franzdsischen Kiiche ist das Geheimnis des fruchtigen Aromas
dieses Mini-Tortchens. Das leichte Gelee mit Orangen konfierten Garnelen und Gemdise-Brunoise
ist der perfekte Gegenspieler zur vollmundigen Barlauchcreme.

e Mini-Tortchen Jakobsmuschel und Tobiko-Kaviar

Bei diesem Duett von Meeresfriichten wurde das leicht siiRliche und nussige Fleisch der
Jakobsmuschel zu einer sahnigen Mousse zubereitet und mit knackigem Tobiko-Kaviar veredelt.
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Die mundgerechten 25g Tortchen werden auf Pop-out Trays tiefgekiihlt geliefert und sind nach

dem Auftauen servierfertig. Kleine Bestelleinheiten von 35 bzw. 28 Stiick und die Option, die Mini-
Tortchen vor dem Auftauen auch einzeln zu entnehmen, ermdglichen es dem Koch, exakt zu
kalkulieren und im Kiichenalltag flexibel zu agieren. Gleichbleibend hohe Qualitdt, Geschmack und
Optik sind weitere Vorteile der Produkte von Achenbach, auf die sich der Profi verlassen kann.
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